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Noże i sita 
 do rozdrabniaczy i młynów 
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Jakość maszyn i urządzeń technicznych w znacznej mierze jest uzależniona od własności materiałów, z których są wykonywane ich części, noże oraz 
sita do rozdrabniania. 
 

Biorą one bezpośredni udział w procesach mielenia różnego rodzaju materiału, począwszy od miękkich towarów a skończywszy na twardych np. 
kamieniach. 
 

Dlatego dobór odpowiednich narzędzi do środowiska ich pracy jest kluczową rolą w utrzymaniu stabilnego procesu produkcyjnego, wpływa również 
na poprawną pracę maszyny jak również na koszty eksploatacyjne.  

 

Podczas procesu wytarzania noży i sit oraz innych narzędzi, kierujemy się wieloletnim doświadczeniem. W każdym specjalnym przypadku 
analizujemy od nowa warunki pracy, tak aby efekt pożądany był osiągnięty. 

 

Wiedza, precyzja i kontrola jakości pozwoliły nam na postawienie wysokiej poprzeczki dla Naszych produktów. Jesteśmy pewni jakości którą 
potwierdzają realizacje i sami klienci, którzy po zastosowaniu sit tarkowych nie wrócili do sit tradycyjnych płaskich. 
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Materiał Początkowa 
grubość blachy 

Rozmiar oczka – 
oczko trójkątne 

Stal nierdzewna 0.2 – 3mm  0.05 – 6.5mm 

Stal węglowa 0.4 – 3mm  0.1 – 6.5mm  

Jesteśmy polskim producentem sit tarkowych/CONIDUR. 
Produkujemy sita o różnych specyfikacjach,  
w zależności od potrzeb klienta. 

Inne wymiary nie znajdujące się w tabeli – na zapytanie 
 

Rozmiary najczęściej produkowanych 
przez nas sit 

Zastosowanie naszych sit 
tłoczonych: 

 Przemysł przetwórstwa 
 Przemysł chemiczny 
 Mielenie tworzyw 

sztucznych 
 Produkcja przypraw 
 Filtry 

Przykładowe materiały z których wykonujemy najczęściej sita: 

1.0347, 1.4016, 1.4301, 1.4307, 1.4541, 1.4401, 1.4404, 1.4571, 1.4539 

Inne materiały – na zapytanie 
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Sito tarkowe/CONIDUR – przeznaczone do 

mielenia suszonych warzyw 

 

Rozmiar oczka trójkątnego: 2mm            

Wstępna grubość blachy: 1.5mm  

Materiał: Stal nierdzewna 
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Sito tarkowe/CONIDUR – przeznaczone do 

produkcji przypraw 

 

Rozmiar oczka trójkątnego: 0.8mm            

Wstępna grubość blachy: 1mm  

Materiał: Stal nierdzewna 
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Walcowanie sita na określoną średnice 
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Noże do rozdrabniaczy i młynów 

Używamy stali, która gwarantuje wytrzymałość na uderzenia i złamania 
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Dokładając wszelkich starań aby 
sprostać wymaganiom w przemyśle 
spożywczym, tworzymy noże, które nie 
pękają podczas uderzenia. 

Zastosowana technologia wytwarzania, 
sprawia że nóż odkształci się podczas 
uderzania, pochłaniając całą siłę, a tym 
samym kawałki stali (kawałki noża) nie 
dostaną się do dalszych procesów 
spożywczych. 

 

Przykładowe – „wbicie” 
Widać, że nóż trafił na jakiś 
twardy element – kamień. 
Analizując kształt krawędzi, 
widać że nie ma ubytków w 
postaci wykruszeń bądź 
pęknięć. 
 Widoczne jest jedynie 
„plastyczne przemieszczenie 
punktowe” , nie powodujące 
dyskwalifikacji noża 
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Młyny – rozdrabniacze  

Remonty oraz przeglądy 
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Młyny – rozdrabniacze  

Modernizacje zgodne z BRC i CE 
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